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TENUTE SILVIO NARDI
MONTALCINO

GRAPPA DI BRUNELLO

Zona di provenienza delle vinacce: Montalcino.
Vitigno: Sangiovese 100%.

Composizione del suolo: diaspri e scisti argillosi.
Sistema di allevamento: cordone speronato.
Vendemmia: manuale.

Processo di lavorazione: le vinacce migliori, una volta
terminato il processo di trasformazione, vengono

immediatamente inviate in distilleria, cosi da ottenere una
grappa fine e ricca di aromi.
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